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Curso Técnico em Cervejaria Premium &

Edital Curso Técnico em Cervejaria — Trilhas de Futuro 5

2024
Duracao do | Inicio previsto | Carga horaria | Modalidade | Turmas | Numero de
curso Vagas
18 meses 10/02/2025 1.200 h Presencial Manha | 40
Tarde | 40
Noite | 40

Inscri¢coes e matriculas

Inscricoes: de 10 a 23 de setembro de 2024 pelo site: www.trilhasdefuturo.mqg.qov.br
Matriculas: de 15 a 29 de outubro de 2024 na Matriz & Rua Padre Sinfronio de Castro, 75

Local das aulas:

Instituto Premium Unidade V - Rua - Presidente Kennedy, n? 433, Centro, Barbacena
M.G. Cep: 36.200- 042

Informacoes:
Instituto Premium Matriz, a Rua Padre Sinfronio de Castro, 75, Sao Sebastiao
Barbacena M.G., CEP: 36.202-294

www.institutopremium.com.br/trilhas
¥ 0800 032 7777 / (32)3332-5213 / {© (32) 98854-5082

Documentos para matricula apos a selecao do Governo de Minas: Histérico Escolar do
Ensino Fundamental/Médio/Superior, Certiddo de nascimento ou casamento, CPF, RG,
Comprovante de residéncia, 3 fotos 3x4, Titulo de eleitor.

\Pré-requisito: segundo grau completo ou concomitante

O perfil profissional de conclusao de curso é do profissional Técnico em
Cervejaria, é do profissional que seja capaz de:

- Coordenar e supervisionar atividades de fabricacéo de cervejas.

- Desenvolver técnicas mercadolégicas de produtos e insumos para a industria cervejeira.
- Coordenar a aquisicao e a manutencao de equipamentos e insumos.

- Promover a inovagéao tecnolégica e o desenvolvimento de novos produtos.

- Controlar e corrigir desvios nos processos manuais e automatizados.

- Utilizar boas praticas de fabricacao, de rotulagem e de identificacao de embalagens
adequadas.

- Efetuar o controle de qualidade.

- Realizar andlises quimicas, fisicas, bioldgicas e sensoriais.

- Planejar e executar o processo de trabalho, de comércio e de venda de cervejas.

- Supervisionar o tratamento e o destino adequado de residuos e efluentes.

- Operar software para controle do processo cervejeiro.

institutopremium.com.br
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Principais componentes curriculares do curso:

e Tecnologia de bebidas |

e Operagdes unitarias na industria de alimentos |

¢ Microbiologia de alimentos e Principios de conservacao de alimentos

e Seguranca do trabalho

e Instalacbes e equipamentos na industria de alimentos

e Matérias primas agroindustriais

e Tecnologia de bebidas Il

e Operagdes unitarias na industria de alimentos |l

e Gerenciamento de residuos na industria de alimentos e Higiene

e (Gestdo de custos

e Legislacdo de alimentos

e Tecnologia de bebidas Il

e Operagdes unitarias na industria de alimentos |l

e Analise sensorial

e Empreendedorismo

e (Gestao da qualidade na industria de alimentos
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